一、项目概况

渭南市消防救援支队韩城大队原材料配送服务，包含大米、食用油、面粉、鲜肉、蔬菜、调料、水果、乳制品等其他品种。

二、采购内容

渭南市消防救援支队韩城大队原材料配送服务
三、★服务要求

为进一步切实保障机关干部的身体健康和生命安全，加强大队食堂原材料配送服务，对机关厨房原材料配送作以下要求：

1、配送产品介绍：

大米、食用油、面粉、鲜肉、蔬菜、调料、水果、乳制品等其他品种。

2、配送食品的内容及标准：

（1）大米必须符合为GB/T1354-2018《大米》标准，在保质期内，有合格标志。

（2）食用油必须符合GB/T1536-2021《菜籽油》标准，在保质期内，有合格标志。

（3）面粉必须符合GB/T1355-2021《小麦粉》标准，在保质期内，有合格标志。

（4）食堂副食品、调味品（食盐、味精、酱油、醋等）在保质期内，有合格标志。

（5）饮用奶必须符合GB 19301-2010《生乳》规定的原奶生产，在保质期内，有合格标志。

（6）配送的鲜肉类必须在定点屠宰场（或宰杀店）宰杀加工，并经动物卫生检疫机构检疫合格，加盖检疫合格印章和屠宰场印章，并附有《动物产品检疫合格证明》。

（7）蔬菜：

1）叶菜类：新鲜、色泽鲜亮、无腐烂、无干叶、捆把内部无杂乱夹塞，菜品粗细均匀，脆嫩不老，不抽苔。茎部不老化，个体均匀，未发芽、变色。

2）根茎类：茎部不老化，个体均匀，未发芽、变色。

3）花果类：个体均匀，无腐烂、无变色，允许果型有轻微缺点，但不得变形、过熟。

4）菇菌类：外形饱满，不发霉、变黑。

（8）水果：时令水果，个体均匀，无腐烂、无变色，允许果型有轻微缺点，但不得变形、过熟。

注：以上食材标准有更新的或其他未明确的原材料采购标准，按国家最新的相关标准执行。
3、配送要求：

（1）配送过程中的价格，根据蔬菜行业的各种特殊性，要采取随行就市的原则定期报价。

（2）配送公司要在采购人规定的时间内把蔬菜食品运至采购人食堂，以保障采购人食堂的正常运行。

（3）注重农产品质量，通过配送使健康绿色蔬菜及时送到采购人食堂，让职工能轻松体验健康蔬菜食品。

4、配送基本情况：

餐厅供应模式为早、午、晚分段供应；用餐人数约80人。早餐品种为4种以上凉菜及主、副食等；午餐为4种以上热菜，配主食、面食、水果等；晚餐不少于3种热菜配主食等。供应商负责日常餐厅原材料的采购和配送，保证机关餐厅正常开餐，保障本单位应对突发事件和应急备勤时期的原材料供给。

注：供应商所提供服务必须满足或优于以上内容。
四、★商务要求

1、服务期限：合同签订之日起一年。

2、服务地点：渭南市消防救援支队韩城大队。
3、质量标准：达到招标文件及国家规定的“合格”标准。
4、结算方式：

（1）结账方式为月结方式，每月1—10日完成上月结账且年度总额不超出审批的采购预算。在付款前，供应商必须开具增值税普通发票给采购人。
（2）定价方式：由采购人指定超市，按照超市本月相同菜品价格平均价*（1-优惠率）结算，超市无相同菜品的，由采购人在农贸市场确认的菜品价格*（1-优惠率）结算，具体以签订合同为主。

注：当结算总金额高于本项目预算金额时，以本项目预算金额作为结算金额，当结算总金额低于本项目预算金额时，按实结算。
