采购项目技术、服务、采购合同内容条款及其他商务要求
 
第一部分  项目概况
 
本项目为四川职业技术学院自营食堂后厨设备采购。
 
第二部分  采购清单及技术要求
 
	序号
	采购内容
（标的名称）
	技术参数
	数量
	单位
	备注

	　
	教工食堂
	　
	　
	　
	　

	　
	面点间
	　
	　
	　
	　

	1
	24盘燃气蒸包炉
	1、规格：≥24盘
2、柜体采用304# ≥1.2mm 不锈钢板，侧板和围板采用304# ≥1.0mm不锈钢板；立管采用≥φ51*1.2mm不锈钢管，内含钢柱，配不锈钢可调子弹脚， 可调节高度；炉台面板采用≥1.2mm不锈钢板,前沿带溢水 排污槽,配有挡渣板；配备气阀、长明火阀、水阀、及相 应的气管、水管等配套部件； 灶具气路控制系统采用不锈 钢无泄漏波形中压管路系 统；风机功率：≥550W/220V； 配置熄火保护装置。
	1
	台
	二楼

	2
	多功能搅拌机
	1.规格：≥30L。
2.功率：≥2.5KW/380V（加大功率）。
3.材质：不锈钢搅拌容器及不锈钢搅拌工具3套。
4.双动双速搅拌。
	1
	台
	二楼

	3
	破壁机
	1.规格：≥6L。
2.功率：≥2400W/220V。
3.保护装置：电流过载保护，马达超温保护。
4.容器采用304不锈钢材质。
	1
	台
	二楼

	　
	凉菜间
	　
	　
	　
	　

	　
	烹饪间
	　
	　
	　
	　

	4
	单头大锅灶
	1.规格尺寸：≥1200*1150*800mm
▲2.炉面采用优质食品级304#厚≥1.2mm贴塑磨砂不锈钢板一次性冲压成型，炉面下垫≥20mm硅酸铝作为隔热，并配置炉面降温水系统。
3.炉背板、前板、围板采用304#优质厚≥1.2mm贴塑磨砂不锈钢板。
▲4.炉膛采用厚≥3mm A3钢板，采用珍珠岩、耐火泥及耐火砖夯实。
5.配套铜芯鼓风机，功率：≥550W/220V。
▲6.一级能效。
7.炉脚采用厚≥3mm黑铁钢管套不锈钢管并配全钢调节脚。
▲8. 电子点火，安全，连续点燃≥10次，应全部点燃主燃烧器，且不应爆燃，带熄火保护装置；并备有手动点火枪装置一套，便于应急使用。
9.其他炉用配件采用国标配件。
10.附件：铜芯摇摆水龙头1只。
▲11.燃气时，设备符合CJ/T392-2012 《炊用燃气大锅灶》标准。
▲12.产品符合GB4806.9-2016《食品安全国家标准 食品接触用金属材料及制品》要求。
	2
	台
	二楼

	5
	双炒双温小炒菜灶
	1.规格尺寸：2000*1150*800±4mm。
▲2.炉面采用≥1.2mm304磨砂不锈钢板一次性冲压成型，炉面下垫≥20mm硅酸铝作为隔热，并配置炉面降温水系统。
▲3.炉背板、前板、围板采用304#实厚≥1.0mm贴塑磨砂不锈钢板。
▲4.炉膛采用厚≥3mm A3钢板，采用珍珠岩、耐火泥及耐火砖夯实。
5.配套铜芯高压鼓风机2台，功率：≥90W/220V。
▲6.一级能效。
▲7.炉脚采用厚≥3mm黑铁钢管套不锈钢管并配全钢Φ51mm±mm调节脚。
▲8.烟道采用厚≥3mmA3钢板制作；烟道尺寸140×140mm±1mm向上直排。
▲9.点火方式简单、安全，连续点燃10次，应全部点燃主燃烧器，且不应爆燃。电子点火，带熄火保护装置；并备有手动点火枪装置一套，便于应急使用。
10.其他炉用配件采用国标配件。
11.附件：铜芯摇摆水龙头2只。
▲12.燃气时，设备符CJ/T28-2013标准。
	2
	台
	二楼

	　
	学生二食堂
	　
	　
	　
	　

	　
	凉菜间
	　
	　
	　
	　

	6
	平台雪柜
	1.规格：≥1800*800*800mm
2.储藏温度：-5℃～+10℃
3.电源；220V 50HZ。
4.输入功率：≥300W,一级能效标准。门数：双门。
5.工作方式：纯铜管直冷,采用数显温控器。                                                                                                           6.整体不锈钢，内层不锈钢箱体，台面、门板、侧板、内板采用不锈钢材质。配可调节可拆卸网架 2 个，可放置 1/1 或 2/1GN 盆；带开门限位及自动回归关门；带可刹停万向脚轮；带除霜水自蒸发系统，无需接地漏。
7.净容积：≥300L。
	1
	台
	　

	7
	医用等离子体空气消毒机 
	1. 卫健委备案：微电脑控制，多功能等离子体杀菌模块，消毒情况下人机共存。
2.规格参数：≥1050*360*170mm，功率：≥60W/220V。
3.循环风量：≥1200方每小时；集杀菌、除尘、净化空气等为一体。
4.防控日常病菌：杀菌率〉99.90%。
5.噪音分贝：≤50分贝。
6.空气洁净度：10万级，消毒时间60min，提供合格的微生物检测报告。
7.遥控操作开关调节。
	1
	台
	　

	8
	紫外线杀菌灯
	1、石英管状玻璃外壳，发射短波紫外线辐射。
2、消毒管长≥1000mm，功率：30W/220V,热阴极有效寿命≥8000小时。
3、优质石英玻璃管，紫外线透过率大于等于98%。
4.遥控操作开关。
	2
	台
	　

	　
	备餐间
	　
	　
	　
	　

	9
	双层工作台
	1.规格：≥1800*800*800mm
1.面板采用≥1.2mm304不锈钢磨砂板制作，层板，加强筋采用≥1.0mm不锈钢板制作。
2.立脚采用≥∮51*1.2mm不锈钢管制作，配不锈钢可调子弹脚。
3.面板内衬≥15mm高密度聚氨酯板，防潮加固，下铺设防潮锡箔胶。
	6
	台
	　

	10
	紫外线杀菌灯
	1、石英管状玻璃外壳，发射短波紫外线辐射。
2、消毒管长≥1000mm，功率：30W/220V,热阴极有效寿命≥8000小时。
3、优质石英玻璃管，紫外线透过率大于等于98%。
4.遥控操作开关。
	5
	台
	　

	　
	粗加工间
	　
	　
	　
	　

	11
	土豆去皮机
	1.规格：≥850*600*1100（mm）。
2.优质不锈钢结构，强力带传动系统，不锈钢去皮底盘，不锈钢卸料口带快速锁定及密封系统，可调不锈钢支脚，卸料口处带微限开关。
3.电源：≥735W/ 230V 50Hz 单相 1Hp。
4.转速：≥320 r.p.m.。  
5.产量：≥170 kg/ h。
	2
	台
	　

	　
	蒸煮间
	　
	　
	　
	　

	12
	双进风高压抽风柜
	15KW/380V；≥40000风量,采用后倾式高压风柜，满足抽风量；同时制作风柜进口及出口消音器2组；配置软启动控制器，可远程操作启停同时采用软启动，保护电机。
	1
	台
	五层楼顶 

	13
	进出风口变径及管道≥10㎡
	定制，与风机匹配，采用实际厚度≥1.1mm镀锌板制造，配40角钢法兰螺杆连接及耐高温耐气候玻璃胶密封处理。
	1
	套
	五层楼顶 

	14
	帆布软接
	定制，与风机匹配。
	1
	套
	五层楼顶 

	15
	风机减震
	定制，与风机匹配；采购国标150公斤弹簧减震器安装。
	1
	套
	五层楼顶 

	16
	风机底座支架
	定制，与风机匹配；采用国标40角钢制作，配加厚橡胶垫。
	1
	套
	五层楼顶 

	17
	风柜电源线及线管
	定制，与风机匹配；采用国标10平方米4+1铜芯电缆线并穿穿线管安装。
	1
	套
	五层楼顶 

	18
	拆除旧设备及安装新设备措施费
	现场订，拆除原旧设备3套（风柜、风管等）；安装新设备3套（风柜、风管等）。
	1
	项
	五层楼顶 

	19
	工业挂壁扇
	规格：750型，库房+面点间各一台，网罩直径≥780mm；高度≥880mm，3档调节，加粗加厚网罩，纯铜电机。
	3
	套
	一楼

	　
	炒菜区
	　
	　
	　
	　

	20
	旧烟罩降低高度安装费
	定制，≥8米不锈钢烟罩。
	1
	项
	五层楼顶 

	21
	旧烟罩上面的风管（背包）
	定制，原旧风管拆除，换新镀锌管。
	10
	米
	五层楼顶 

	22
	双进风高压抽风柜
	≥15KW/380V；≥40000风量，采用后倾式高压风柜，满足抽风量；同时制作风柜进口及出口消音器2组；配置软启动控制器，可远程操作启停同时采用软启动，保护电机。
	1
	台
	五层楼顶 

	23
	进出风口变径及管道10㎡
	定制，与风机匹配，采用实际厚度1.1mm镀锌板制造，配40角钢法兰螺杆连接及耐高温耐气候玻璃胶密封处理。
	1
	套
	五层楼顶 

	24
	帆布软接
	定制，与风机匹配。
	1
	套
	五层楼顶 

	25
	风机减震
	定制，与风机匹配；采购国标150公斤弹簧减震器安装。
	1
	套
	五层楼顶 

	26
	风机底座支架
	定制，与风机匹配。采用国标50角钢制作，配加厚橡胶垫。
	1
	套
	五层楼顶 

	27
	风柜电源线及线管
	定制，与风机匹配；采用国标10平方米4+1铜芯电缆线并穿穿线管安装。
	1
	套
	五层楼顶 

	　
	餐厅
	　
	　
	　
	　

	　
	其他
	　
	　
	　
	　

	28
	工业挂壁扇
	规格：750型，库房+面点间各一台，网罩直径780mm±1mm；高度880mm±5mm，3档调节，加粗加厚网罩，纯铜电机。
	2
	套
	一楼

	29
	电饼铛
	1、电源：220V，频率：50Hz。
2、输入功率：≥5kW 。                                                           3、外形尺寸：650*780*800mm±1mm；      
4、不锈钢材料制作。
	2
	台
	一楼

	30
	单头小炒灶
	1.规格尺寸：1100*1150*800±1mm。
2.炉面采用实厚≥1.2mm304磨砂不锈钢板一次性冲压成型，炉面下垫20mm硅酸铝作为隔热，并配置炉面降温水系统。
3.炉背板、前板、围板采用304#厚≥1.0mm贴塑磨砂不锈钢板。
4.炉膛采用厚≥3mm A3钢板，采用珍珠岩、耐火泥及耐火砖夯实。
5.配套铜芯高压鼓风机2台，功率：≥90W/220V。
6.一级能效。
7.炉脚采用厚≥3mm黑铁钢管套不锈钢管并配全钢Φ51mm±1mm调节脚。
8.烟道采用厚≥3mmA3钢板制作；烟道尺寸140×140mm±1mm向上直排。
9.点火方式简单、安全，连续点燃10次，应全部点燃主燃烧器，且不应爆燃。电子点火，带熄火保护装置；并备有手动点火枪装置一套，便于应急使用。
10.其他炉用配件采用国标配件。
11.附件：铜芯摇摆水龙头1只。
12.燃气时，设备符CJ/T28-2013标准。
	2
	台
	一楼

	31
	燃气大煮面炉
	1.规格：≥1800*800*800mm
2.材料采用国标优质不锈钢板，炉面≥1.2mm不锈钢板。
3.炉背实厚≥1.0mm不锈钢板；水缸采用食品级304不锈钢材质，加火排燃烧，快速升温效率高。
4.独立汤池不串味，易清洗。
	2
	台
	一楼

	32
	高温冻库(内外不锈钢）
	1.规格：（30m³）
2.库体内外均采用≥0.8mm厚不锈钢内注聚胺脂厚≥100mm保温库板，配标准冷库掩门。
3.采用品牌压缩机、风冷机组；配膨胀阀、干燥过滤器、液境、R22雪种及电磁阀等。
4.进口控制电箱，配显示控制器，磁吸、继电器、高低压力制及冷库灯。
5.温度：0℃～+10℃。
6.采用聚氨酯发泡做地面保温配加厚防滑铝板,配套地基础制作。
	1
	座
	　

	33
	冷冻库(内外不锈钢）
	1.规格：（20m³）
2.库体内外均采用≥0.8mm厚不锈钢内注聚胺脂厚≥100mm保温库板，配标准冷库掩门。
3.采用品牌压缩机、风冷机组；配膨胀阀、干燥过滤器、液境、R22雪种及电磁阀等。
4.进口控制电箱，配显示控制器，磁吸、继电器、高低压力制及冷库灯。
5.温度：-18℃～-23℃。
6.采用聚氨酯发泡做地面保温配加厚防滑铝板,配套地基础制作。
	1
	座
	　


 
 
第三部分 商务及其它要求
1. 交货时间：合同签订之日后30日内交货   。
1. 交货地点：四川职业技术学院。
（三）付款方式及时间：
签订合同后15个工作日内，甲方在收到乙方提供的合法合规发票及相关凭证资料后，支付合同总金额的30%合同款（以合同约定为准）；在货物验收合格后15个工作日内，甲方在收到乙方提供的合法合规发票及相关凭证资料后，支付合同总金额的70%合同款。
（四）售后服务
1、保修期：不少于1年，在产品保修期内（除易耗品、人为因素和地震等不可抗拒因素外）产品出现故障或其他问题，由成交供应商进行维修，所有维修产生的费用由成交供应商自行支付。
2、支持重大故障或特殊故障的紧急远程或现场抢修。一般故障，30分钟响应、4小时内到场、24小时内维修完毕；重大故障或特殊故障，30分钟响应、4小时内到场、72小时维修完毕。
3、未经采购人同意，维修维护使用的备品备件及易损件，不得为非原厂件。
4、供应商需建立相应的售后维护档案，每次故障维修提交报告，并提出预防性维护措施，记录每次故障响应服务和预防性维护的详细情况。
5、供应商需建立专门的回访制度，设立专职服务人员，为用户提供至少每季度一次的回访、技术咨询和技术培训等服务。
（五）验收要求
1、验收标准：严格按照国家相关法律法规以及《财政部关于进一步加强政府采购需求和履约验收管理的指导意见》（财库〔2016〕205号）的要求进行验收。
2、合同货物安装调试完成成交人递交书面验收申请后5个工作日内进行初步验收，验收应在采购人、成交供应商双方共同参加下进行。
（六）售后服务：
1、享受原厂售后服务，供应商应有良好的服务理念和完善的售后服务体系。
培训内容：
1.1负责现场安装、调试。
1.2负责提供仪器设备的基本原理、操作应用、注意事项、日常维护等内容的人员培训，使其能够掌握仪器的正确操作和日常保养、维护及简单故障的处理。
1.3培训时间不少于1天，在培训期间，供应商食宿自理。
1.4培训对象：使用相关产品的工作人员。
注：1.本项目采购和执行过程中，如有国家新标准、新政策，则按新标准、新政策执行。
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